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LA SELECCION ESPANOLA DE CARNICEROS RECIBE EL PREMIO ESPECIAL
“C DE CARNICA” EN LA 11 EDICION DE MEATING PARTY

e El pasado 25 de septiembre, la Seleccion Espainola de Carniceros (SEC) repitié presencia y
participacion en la fiesta del sector carnico, Meating Party, que celebraba su Il Edicién. El
equipo se llevd la sorpresa de subir a recoger un merecido reconocimiento especial “C de
Carnica” por representar a sus mas de 58.000 compaiieros de oficio en Espana en el World
Butchers’ Challenge, el Mundial de la Carniceria que se celebré en Paris el pasado mes de
marzo, una competicion altamente reconocida a nivel internacional en la que Espaiia
participaba por primera vez en la historia.

e Cuatro miembros de la SEC presentes en Meating Party recibieron el premio de manos de sus
patrocinadores oficiales, EIPozo Alimentacion y Carpisa Foods, que también tuvieron
presencia en el evento.

Madrid. 29 de septiembre de 2025 — La Seleccién Espafiola de Carniceros (SEC), proyecto desarrollado por
Cedecarne y patrocinado por EIPozo Alimentacidn y Carpisa Foods, recibié el pasado 25 de septiembre el
premio “C de Carnica” en su categoria especial, durante la Il Edicion de Meating Party, la fiesta del sector carnico
organizada por Céarnica (C de Comunicacidén), que este afio reunié a mas de 250 profesionales de toda la cadena
de valor.

Daniel Herrero, Raul Pérez, David Martin y Alberto Ederra fueron los cuatro miembros del equipo que
estuvieron presentes en el evento, donde repetian experiencia realizando una demostracion en directo de
corte y elaboracidn artesanal, desarrollando una espectacular presentacidn en mesa. Después del trabajo duro
y por sorpresa, fueron llamados a recoger el premio especial “C de Cdarnica”, que entregaron en mano
representantes de sus empresas patrocinadoras, Pablo Olivares, Director de Marketing de EIPozo Alimentacion,
e Isabel Redondo, Directora de Marketing y Comunicacién de Carpisa Foods.

Un sorprendido y agradecido Daniel Herrero, coordinador técnico de la SEC, fue el encargado de improvisar el
discurso de agradecimiento, en el que destacd que trabajan “en beneficio del oficio de carnicero, para
dignificarlo y atraer el necesario relevo generacional al mismo, transitando caminos nuevos en competiciones
internacionales que ojald algun dia puedan celebrarse en Espafia”.

Cedecarne (Confederacion Espafiola de Detallistas de la Carne) es una asociacion integrada por asociaciones representantes a su vez de las pequefias y medianas empresas
de carniceros-charcuteros. En la actualidad Cedecarne representa a mas de 24.000 empresas artesanales de carniceria charcuteria que dan empleo a cerca de 60.000
profesionales en el sector. La cifra de negocio total de este sector se eleva anualmente a mas de 4.100 millones de euros.

Cedecarne ademas estd presente en todos aquellos 4mbitos institucionales que tienen competencias relacionadas con nuestro sector, lo cual nos permite disponer del
conocimiento y las herramientas necesarias para procurar la mejor defensa de los intereses del comercio especializado de la carne.
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Destreza de un oficio milenario que se reinventa

Durante una hora y media, los cuatro miembros de la Seleccién Espafiola de Carniceros realizaron una exhibicién
en directo de sus dotes en el corte y la elaboracién artesanal, frente a profesionales del sector carnico,
demostrando su gran trabajo de coordinacidn.

Aunque fue una demostracién breve, los especialistas de la carne trabajaron cortes de pollo, ternera, cordero y
cerdo, expuestos en un display en el que también resaltaban los originales elaborados artesanos, que solo
pueden disfrutarse en la carniceria especializada. Algunos de los que mas llamaron la atencidn del publico fueron
los chupa Chups de ala, los labios cilindricos de ternera, la bomba de cordero trufada y la porchetta, entre otros.

Carniceros con premios

La Seleccion Espafiola de Carniceros es un equipo formado por algunos de los mejores profesionales del pais,
qgue en el World Butchers’ Challenge 2025, celebrado en Paris el pasado mes de marzo, volvieron a Espafia con
dos importantes galardones:

e Premio a la Sostenibilidad: un premio que va mas alld del bien individual, preocupandose por el bien
colectivo y el cuidado del entorno, con acciones como la maximizacidon del uso del producto vy
minimizacion de residuos, separar dichos residuos de forma efectiva, y priorizar el uso de materiales
reciclables y compostables, entre otros.

e Mejor Elaborado de Cerdo del Mundo: por su elaborado “Pinchitos multicolor”, de magro de jaman,
pimientos y espinacas.



