
 

 

Cedecarne (Confederación Española de Detallistas de la Carne) es una asociación integrada por asociaciones representantes a su vez de las pequeñas y medianas empresas 

de carniceros-charcuteros.  En la actualidad Cedecarne representa a más de 24.000 empresas artesanales de carnicería charcutería que dan empleo a cerca de 60.000 

profesionales en el sector. La cifra de negocio total de este sector se eleva anualmente a más de 4.100 millones de euros. 

Cedecarne además está presente en todos aquellos ámbitos institucionales que tienen competencias relacionadas con nuestro sector, lo cual nos permite disponer del 

conocimiento y las herramientas necesarias para procurar la mejor defensa de los intereses del comercio especializado de la carne. 

 
 

 
LA SELECCIÓN ESPAÑOLA DE CARNICEROS SORPRENDE  

AL SECTOR HORECA EN HIP 2025 
 

 Miembros de la Selección Española de Carniceros (SEC) realizaron, de la mano de Carpisa 

Foods, uno de sus patrocinadores oficiales, una exhibición en directo en la feria HIP 2025 

(Madrid), despidiéndose así del público antes de su viaje inminente a París para participar en 

el World Butchers´ Challenge (WBC), el campeonato internacional más importante del oficio, 

conocido como el Mundial de la Carnicería. 

 

Madrid. 13 de marzo de 2025 – Cuatro miembros de la Selección Española de Carniceros (José Luis 

Rodríguez, Javier Vaqueiro, Daniel Herrero y Raúl Pérez) realizaron el pasado lunes, 10 de marzo, una 

exhibición de cortes de carne y elaboración artesanal, en el espacio de Carpisa Foods, uno de los patrocinadores 

del equipo, en la feria HIP 2025 (Madrid), dedicada al sector horeca. Esta actividad es la última que realiza el 

equipo de cara al público, antes de competir en el World Butchers´ Challenge (WBC), el campeonato 

internacional más importante del oficio, que se celebrará en París el 31 de marzo y en el que España tendrá 

representación por primera vez en la historia. 

Los miembros de la SEC llevaron a cabo un workshop que exploró cortes de carne como aguja, babilla, cadera y 
tapilla de añojo de ternera, todos ellos de Carpisa Foods, referente del sector cárnico en España. "Estamos muy 
agradecidos de que nuestro patrocinador nos haya invitado a este espacio, pues estos eventos son 
fundamentales para dar a conocer el oficio y los desafíos que enfrentamos. Estamos emocionados por lo que 
está por venir", explicó María Sánchez, Secretaria General de Cedecarne, la organización que ha puesto en 
marcha el proyecto de la SEC.  

 
Tras hora y media de intensa actividad, en la que los carniceros especializados deslumbraron a los visitantes con 
su destreza en el corte y la elaboración artesanal, transformando la carne en exquisiteces como redondos 
rellenos de verduras, tournedós y piruletas, el público pudo degustar muchas de estas elaboraciones, 
destacando el sabor de las hamburguesas y el steak tartar cortado a cuchillo, gracias a la presencia del chef 
oficial de la Selección, José Sola. 
 

 
 
 

Click Aquí para ver el vídeo oficial de la Selección Española de Carniceros 
 

NOTA DE PRENSA 

https://www.youtube.com/watch?v=NzFscvWATAI

