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jAun estas a tiempo! Inscribete en el EAAC

e El | Encuentro Anual de Artesanos de la Carne, del 30 de septiembre al 1 de
octubre en Madrid, ofrece varias modalidades de participacion. Los
interesados pueden realizar su inscripcion a través del siguiente enlace

e El programa, que pretende poner en valor a estos profesionales, se dividira en
tres bloques: futuro del comercio de la carniceria y charcuteria, retos
tecnoldgicos y perspectivas econdmicas

Madrid, 7 de septiembre de 2023.- ¢{Alun estas pensando si asistir al Encuentro Anual de
Artesanos de la Carne (EAAC)? iNo lo dudes! Y es que queda poco tiempo para que finalice el
plazo de inscripcion y desde el EAAC te animamos a que lo hagas cuanto antes.

Pensando en cada uno de los profesionales que deseen acudir a esta cita, el EAAC ha puesto a
disposicion de los asistentes diversas modalidades de participacién, como la inscripcion

completa durante los dos dias y a la cena del encuentro, incluyendo el alojamiento en el
RafaelHoteles Atocha de Madrid o la posibilidad de asistir a la cena junto a un acompaiiante.

Un evento organizado por Cedecarne y Agrifood Comunicacién, que cuenta con el patrocinio
de EIPozo Alimentacion, la empresa cérnica Loriente y Cruz S.L., y que tendra lugar del 30 de
septiembre al 1 de octubre de 2023 en Madrid para poner en valor a los profesionales de la
carniceria, charcuteria, polleria y casqueria.

Expertos profesionales daran a conocer las tendencias que estan configurando el presente v,
sobre todo, el horizonte de todas estas disciplinas a través de las ponencias que se llevaran a
cabo a lo largo de la jornada del domingo.

Bajo el lema “Construyendo un futuro juntos”, durante el primer dia de programa, tendra lugar
una cena en la que se llevard a cabo la presentacion de la Seleccion Espafiola de Carniceros,
encargada de representar a los profesionales de Espafia en concursos y exhibiciones nacionales
e internacionales. A continuacidn, tendra lugar una ponencia sobre “Mitos y bulos sobre la
ganaderia y la carne”, a cargo de José Manuel Alvarez, coordinador de comunicacién de Carne
y Salud, en la que se pondran de manifiesto las bondades de este producto. Tras la cena, se dara
paso al monélogo “éDe qué te ries?” de la mano del humorista Santiago Molero.

La jornada siguiente, que comenzara con la inauguracién institucional del encuentro, estard
dividida en varios bloques. El primero de ellos contard con una mesa redonda sobre “El futuro
del sector carnico”, en la que participardn ponentes expertos del sector como Alex Castany, de
Sanmarti 1850; Natalia Estellés, de Palanca Carnissers; Trinidad Gémez, de Sertina; y Juan
Carlos Maiiu, de Carnicerias Juan Carlos.
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Durante el segundo bloque se trataran temas como “Nuevas alternativas de valor afiadido”.
Para ello, se contara con la presencia de Rafael Cruz, de Cruz S.L.; y Carlos Catald, de Carniceria
Catala.

El tercer bloque tendra un caracter econémico y comenzara con la ponencia titulada “Gestion
econémica y rentabilidad del punto de venta”, de la mano del economista Emilio Abalos. A
continuacion, se llevara a cabo la ponencia “El relevo generacional en las tiendas” a cargo de
Alberto Ederra, de Carniceria Ederra; y Patxi Goii, carnicero jubilado.

El programa finalizara con la ponencia “Carniceros influencers. Los profesionales de la carne y
sus productos en RRSS” impartida por Raquel Acosta, cortadora de jamén; y Elma Fernandez,
Digital Meat Manager en Rubiato Paredes, enfocada al uso de las redes sociales como nuevas
opciones de mercado para el crecimiento del comercio carnico. Por ultimo, se llevara a cabo la
entrega de los | Premios Artesanos de la Carne.

Todo aquel que esté interesado en formar parte de este proyecto puede obtener informacion a
través de la Secretaria Técnica en el 917217929 o en info@artesanoscarne.com. Para mas
informacion del EAAC puede consultarse la pagina web www.artesanoscarne.com y los perfiles

en las redes sociales Instagram, Twitter, Facebook, LinkedIn y YouTube.

Mas informacion: Mari Carmen Martinez- info@artesanoscarne.com-91 721 79 29

Sobre el EAAC:

Agrifood Comunicacion y Cedecarne organizan el | Encuentro Anual de Artesanos de la Carne, un evento
que servird para poner en valor a los profesionales de la carniceria, charcuteria, polleria y casqueria. Un
sector donde la tradicién, el oficio y las sefias de identidad de estos especialistas de la carne, se unen a la
innovacién, siendo en la actualidad un sector fuerte, unido y en constante evolucidn. El evento convocara
a todos los operadores a nivel nacional, con el fin de aunar voluntades para seguir trabajando todos de
forma conjunta. La primera edicion tendra lugar del 30 de septiembre al 1 de octubre de 2023. La
ubicacidn escogida es la ciudad de Madrid, pero la localizacion variara cada afio.


mailto:info@artesanoscarne.com
http://www.artesanoscarne.com/
https://www.instagram.com/artesanoscarne/
https://twitter.com/artesanoscarne
https://www.facebook.com/people/Artesanos-Carne/100088061298576/
https://www.linkedin.com/in/encuentro-anual-artesanos-de-la-carne-418934258/
https://www.youtube.com/@artesanoscarne
mailto:info@artesanoscarne.com-

