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Los profesionales de la carne ya tienen su punto
de encuentro

o El Encuentro Anual de Artesanos de la Carne, que tendra lugar del 30 de
septiembre al 1 de octubre en Madrid, se dividird en tres bloques: futuro del
comercio carnico especializado, los retos tecnoldgicos y perspectivas
econdémicas

e Los socios de Cedecarne inscritos antes del 31 de mayo disfrutaran de un
descuento del 10%. Aquellos interesados en participar con varias inscripciones
obtendran descuentos especiales. Ademas, el EAAC ofrece la posibilidad de
realizar una preinscripcion previa al encuentro. Mas informacion a través del
siguiente enlace

Madrid, 23 de mayo de 2023.- El Encuentro Anual de Artesanos de la Carne (EAAC),
organizado por Cedecarne y Agrifood Comunicacidn, que cuenta con el patrocinio de

EIPozo Alimentacidn y la empresa carnica Loriente, ha presentado de manera oficial el
programa de su primera edicién que tendra lugar en Madrid del 30 de septiembre al 1
de octubre de 2023.

El acto fue inaugurado por Carlos Rodriguez, presidente de Cedecarne; y Marta Nieto,
directora general de Comercio y Consumo de la Comunidad de Madrid.

El presidente de Cedecarne quiso destacar durante la presentacidon como este proyecto
“no solamente servird para poner en valor a estos profesionales especializados, sino
también para que el futuro generacional amplie sus conocimientos en todas las materias
posibles con tematicas que preocupan al sector”.

Por su parte, Nieto sefialé como el encuentro “ayudard a los profesionales de la carne a
reforzar el sentimiento de pertenencia a este sector, en un momento en el que desde
muchas instancias se esta poniendo el foco en el sector empresarial, en el sector de la
distribucién alimentaria y, en particular, en el sector carnico”.

Maria Sanchez, secretaria general de Cedecarne; y Ricardo Miguelafiez, director general
de Agrifood Comunicacion, fueron los encargados de presentar a los asistentes los
distintos temas de actualidad que se desarrollaran durante este importante evento.

Sanchez asegurd que “es la primera vez que se lleva a cabo en Espafia, y en Madrid, una
iniciativa de estas caracteristicas, que supondra toda una revoluciéon para los
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profesionales del comercio carnico” y recordé como esta cita serda “una gran
oportunidad para las empresas carnicas de acercarse a sus clientes, poder conocer sus
necesidades y en lo que pueden colaborar”.

Asi, el programa del encuentro se dividird en dos dias y girard en torno a diferentes
temas de interés. Durante el primer dia, tendra lugar una cena en la que se llevara a
cabo la presentacion de la Seleccion Espaiiola de Carniceros, encargada de representar
a los profesionales de Espafia en concursos y exhibiciones nacionales e internacionales.
A continuacién, tendra lugar una ponencia sobre ‘Carne y salud’, en la que se pondran
de manifiesto las bondades de este producto.

La jornada siguiente, que comenzara con la inauguracion institucional del encuentro,
estard dividida en tres bloques que abordaran distintos aspectos del sector. El primer
bloque contarad con una mesa redonda sobre “El futuro del sector carnico”, mientras
que en el segundo bloque se hablara sobre temas como la tecnologia y su aplicacion
practica y la degustacidn en el punto de venta.

El tercer bloque tendra un caracter econémico y comenzara con la ponencia titulada
“Gestidon econdmica y rentabilidad del punto de venta” y, a continuacion, se llevard a
cabo la ponencia “El relevo generacional en las tiendas”.

El programa del encuentro finalizara con la ponencia “La carne y lo productos carnicos
en el mundo virtual”, enfocada al uso de las redes sociales como nuevas opciones de
mercado para el crecimiento del sector carnico, y la entrega de los | Premios Artesanos
de la Carne.

Abierto el periodo de inscripciones

El EAAC ofrece diversas modalidades de participacién, como la asistencia completa
durante los dos dias y a la cena del encuentro, incluyendo el alojamiento en el
Rafaelhoteles Atocha de Madrid o la posibilidad de asistir a la cena junta a un
acompanante.

En este sentido, quienes realicen un minimo de 2 inscripciones, en la modalidad General
Socios y General No Socios, se podran beneficiar de un 15% de descuento y del 17 % de
descuento en el caso de llevar a cabo 3 inscripciones. Por otro lado, los socios de
Cedecarne que se inscriban antes del 31 de mayo contaran con un 10% de descuento
por pronto pago en la modalidad General Socios. Las inscripciones pueden realizarse a
través de este enlace.

Ademas, el EAAC ofrece la posibilidad de realizar una preinscripcion que debera
formalizarse antes del 4 de septiembre enviando el justificante bancario al email
info@artesanoscarne.com.
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Informacion detallada al momento

Para conocer las ultimas novedades de los profesionales del sector y, por supuesto, de
todas y cada una de las actividades que se llevardn a cabo en las acciones promocionales
del evento, el EAAC cuenta con la aplicacién movil ‘Artesanos de la Carne’ se encuentra
disponible para Android e I0S tanto en espafiol como inglés. Para descargar la APP es
necesario acceder a Google Play en la versidén para Android o a través del siguiente
enlace y en el caso de la versién para I0S mediante la APP Store introduciendo el
siguiente enlace https://apps.apple.com/app/artesanos-de-la-carne/id6446882604.

Pero es que eso no es todo, porque a través de la APP los usuarios podran permanecer
en contacto con los profesionales del sector gracias al "LinkedIn" de los operadores
carnicos. Una plataforma donde todo aquel que se registre podra contactar con otros
operadores registrados, compartir proyectos, etc.

Igualmente, empresas y asociaciones del sector que lo deseen podran participar en esta
iniciativa gracias a la variedad de modalidades de patrocinio que desde el EAAC se han
desarrollado y que serviran de escaparate para posicionar su marca y contactar con
numerosos profesionales.

Para mas informacion del EAAC puede consultarse la pagina web www.artesanos.com
y los perfiles en las redes sociales Instagram, Twitter, Facebook, LinkedIn y YouTube.

Mas informacion: Mari Carmen Martinez- info@artesanoscarne.com-91 721 79 29

Sobre el EAAC:

Agrifood Comunicacion y Cedecarne organizan el | Encuentro Anual de Artesanos de la Carne, un evento
que servird para poner en valor a los profesionales de la carniceria, charcuteria, polleria y casqueria. Un
sector donde la tradicion, el oficio y las sefias de identidad de estos especialistas de la carne se unen a la
innovacién, siendo en la actualidad un sector fuerte, unido y en constante evolucidn. El evento convocara
a todos los operadores a nivel nacional, con el fin de aunar voluntades para seguir trabajando todos de
forma conjunta. La primera edicion tendra lugar del 30 de septiembre al 1 de octubre de 2023. La
ubicacidn escogida es la ciudad de Madrid, pero la localizacion variara cada afio.
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