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CONFEDERACION ESPAROLA
DE DETALLISTAS DE LA CARNE

Convocatoria para seleccionar al equipo espanol de
carniceria a través de concurso

Entidad organizadora

Confederacién espainola de Detallistas de la carne (Cedecarne), provista de NIF G-
81984346, con domicilio en la calle Enrique Larreta 5 1°.

Objeto

El concurso se convoca para elegir a los miembros del equipo espafol de carniceros/as
que representard a Espafa en los proximos concursos que se celebren a nivel
internacional.

Ademas de la participacion en concursos internacionales, otros objetivos de contar
con un equipo de carniceros/as son:

e Mejorar la imagen del sector y poner en valor a la profesion
e Dar a conocer la profesion a la sociedad

e Fomentar el relevo generacional

e Impulsar y desarrollar la formacion en el sector

e Intercambio de conocimientos y técnicas profesionales

Requisitos de los candidatos

Podran concurrir a la convocatoria aquellos profesionales o empresarios/as -
trabajadores/as auténomos o en régimen general- que estén dados de alta en el CNAE
4722 Comercio al por menor de carne y productos carnicos en establecimientos
especializados, que sean socios de gremios pertenecientes a Cedecarne o socios de
Cedecarne.

e Habra 3 categorias:
o Mejor joven de menos de 25 aios, que debe contar con al menos un afno
de experiencia
o Mejor joven de menos de 35 afios, con un minimo de tres afos de
experiencia
o Senior, con al menos diez afnos de experiencia
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Modalidad de concurso

El concurso se desarrollara a través de video.

Los interesados deberan grabar un video en el que se vea como realizan las pruebas
que a continuacién se detallan y segun lo establecido en estas bases y que seran
visionados por un jurado que valorara cada una de las pruebas.

Pruebas a realizar

Los candidatos deberan elegir, como minimo, dos de las cuatro siguientes pruebas
para realizar.

1. Pruebal - Vacuno

La prueba consistira en el deshuese, despiece, presentacion de una paletilla de

vacuno

Puntuacion:
1. Deshuese: max. 40 puntos
2. Despiece: max. 50 puntos
3. Recorte de las piezas max.30 puntos
4. Rapidez max. 20 puntos
5. Rentabilidad/plan de trabajo/
otros criterios: max. 10 puntos
6. Higiene y manipulacion: max. 20 puntos

Max. 170 puntos en total
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2. Prueba 2 — Cordero

Deshuese, despiece, presentacion de una canal de cordero

Puntuacion:
1. Deshuese max. 40 puntos
2. Despiece: max. 50 puntos
3. Recorte de las piezas max.30 puntos
4. Rapidez max. 20 puntos

5. Rentabilidad/plan de trabajo/
otros criterios:
6. Higiene y manipulacion:

max. 10 puntos
max. 20 puntos

Max. 170 puntos en total
3. Prueba 3 - Aves
Despiece de un ave
Puntuacion:
1. Deshuese max. 40 puntos
2. Despiece: max. 50 puntos
3. Recorte de las piezas max.30 puntos
4. Rapidez max. 20 puntos
5. Rentabilidad/plan de trabajo/
otros criterios: max. 10 puntos
6. Higiene y manipulacion: max. 20 puntos
Max. 170 puntos en total
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4. Prueba 4 — Presentacion de elaborados carnicos frescos

Presentacion de un elaborado fesco realizado con cualquier especie.

Puntuacion:
1. Impresién general, dificultad elaborado: max. 50 puntos
2. Originalidad: max. 30 puntos
3. Ingredientes utilizados: max. 20 puntos
4. Aspecto y presentacion: max. 50 puntos
5. Higiene y manipulacion: max. 20 puntos

Max. 170 puntos en total

Forma y plazo de presentacion de los candidatos

Los candidatos que deseen participar en el concurso deberan grabar un video
realizando dos de las pruebas anteriormente descritas, ademas de remitir a Cedecarne
la hoja de inscripcion anexa a estas bases.

Asimismo, aportaran un CV con los detalles sobre su formacidén y experiencia
profesional.

Tanto el video como la hoja de inscripcion y el CV deberdan enviarse al email:
coordinacion@cedecarne.es, indicando en el asunto: Concurso carnicero.

El plazo de presentacion de candidatos termina el dia 3 de octubre.

Instrucciones para la grabacion y envio del video

e Duracién: La duracion debera ser de un maximo de 5 minutos por prueba
e Elvideo ha de grabarse en formato horizontal

e Lugar: El video ha de grabarse en un establecimiento de carniceria u obrador

e Sera obligatorio la utilizacién por parte de los concursantes de guante de malla
y otros elementos de proteccion (petos de malla) en las pruebas de despiece.

e El concursante debe aparecer trabajando solo en un lugar apropiado (obrador,
sala de despiece o establecimiento).

e Cada candidato deberd aportar asimismo su propia materia prima y carne, no
haciéndose cargo Cedecarne de ningun gasto en la grabacion del video.
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e El concursante debe contar con todos los elementos de seguridad requeridos

e Eljurado tendra en cuenta la limpieza y la higiene del participante y del lugar

e En el video se debe poder comprobar que es el mismo concursante el que esta
realizando todas las pruebas y debe ser capaz de cumplir con todos los
requisitos que se van a valorar y que se especifican en este documento de
bases.

e Elvideo se enviard por email al correo electronico coordinacion@cedecarne.es
pudiéndose utilizar alguna plataforma como wetransfer.

Jurado

El jurado estarda compuesto por las entidades miembros del Comité Ejecutivo de
Cedecarne.

Cada entidad emitira su veredicto con independencia de cual haya sido el proceso de
decision.

Las decisiones del jurado son inapelables.

Proclamacion de ganadores

Se proclamaréa hasta un maximo de 10 ganadores en la categoria senior, y hasta un
maximo de 3 en cada una de las categorias junior que formaran parte del equipo
espainol de carniceros.

No se admitira ninguna reclamacion posterior.
Los seleccionados seran contactados por Cedecarne.

Los seleccionados tendran que firmar un documento de consentimiento y de
aceptacion de los siguientes compromisos y obligaciones que deben cumplir los
miembros del equipo.

Compromisos y obligaciones de los candidatos

e Dedicar tiempo a entrenar con el resto del equipo y acudir a las convocatorias
de los entrenadores
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e Compromiso de poder participar en los concursos a los que desde Cedecarne
se decida acudir.

e Compromiso de practicar con materias primas y carne propias

e Compromiso de poder costearse los gastos de desplazamiento, dietas vy
alojamiento.
(Nota: Cedecarne y sus gremios asociados valoraran la posibilidad de gestionar
patrocinios para cubrir los posibles gastos, en su caso)

e Ser capaz de trabajar en equipo

e El equipo seleccionara a su capitan

La composicion y renovacion de los miembros del equipo sera revisada por los
miembros del jurado después de cada participaciéon en un concurso o en su defecto
anualmente.

El entrenador/a o entrenadores/as, sera seleccionado por los membros de Cedecarne.

Proteccién de datos y derechos de imagen

Por la simple presentacion de la solicitud de participacién en el concurso, los
participantes consienten y aceptan expresamente que CEDECARNE pueda utilizar y
publicar su nombre y otros datos o fotografia que se le realice para cualquier actividad
informativa o publi-promocional, relacionada directa o indirectamente con el
concurso.

Los datos personales seran incluidos en un fichero de CEDECARNE con fines
meramente informativos sobre el concurso, pudiéndose ejercer los derechos de
acceso, rectificacion, cancelacion y oposicion previstos en la Ley Organica 3/2018, de
5 de diciembre, de Proteccion de Datos Personales y garantia de los derechos
digitales, asi como en el Reglamento (UE) 2016/679 del Parlamento Europeo y del
Consejo de 27 de abril de 2016 relativo a la proteccion de las personas fisicas (RGPD),
mediante comunicacion escrita dirigida a Cedecarne mediante correo electronico, al
correo electronico: info@cedecarne.

© Cedecarne 2022. Todos los derechos reservados
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